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Antipasti Freddi alla Perla

kokskk

Paella alla Valenciana
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Pandoro e Panettone

Vini Bianchi e Rossi Selezionati (1 Bottiglia ogni 4 Persone)
Acqua Naturale e Gasata

Spumante - Caffe e Limoncino

€ 30,00 a persona
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Salame Della Duja Con Crostoni E Burro
Affettati Misti Con Toma Della Malga
Cotechino Salsiccia In Umido Con Funghi
Peperoni In Bagna Cauda
Foiolo con Fagioli
sokokok
Scegli tra 2 Primi Piatti:

Risotto Ai Funghi
Gnocchi Di Patate Al Gorgonzola
Pasta E Fagioli Delle Langhe
-

Scegli tra 1 Secondo:

Stufato Di Asino Con Polenta
Fritto Misto Piemontese
Bolliti Misti (In Stagione)

Arrosti Misti
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Contorni di Stagione

kokskk

Pandoro e Panettone

Vini Bianchi e Rossi Selezionati (1 Bottiglia ogni 4 Persone)
Acqua Naturale e Gasata

Spumante - Caffe e Limoncino

€ 40,00 a persona
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CHeveee Onda

Scegli tra 5 Antipasti:
Prosciutto Crudo e Melone
Bresaola con Caprino e Pepe Rosa
Speck del Tirolo
Carne Cruda all’'Albese
Crostoni con Paté di Fegato
Insalata di Mare
Alicine al Limone
Cozze alla Marinara
—_—

Scegli tra 2 Primi Piatti:
Risottino con Porcini
Crespelle alla Valdostana o al Salmone
Tortelloni al Sugo d’Anatra
Cavatelli Fatti in Casa con Burrata
—_—

Scegli tra 1 Secondo:
Filetto di Branzino alla Genovese con Pomodorini
Fritto Misto di Mare
Trancio di Salmone alle Erbe
Reale di Vitello Glassato

Filettini di Vitello alla Prussina
( Sugo Carne - Funghi - Pepe Verde -Noci)
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Contorni di Stagione

kkskk

Pandoro e Panettone

Vini Bianchi e Rossi Selezionati (1 Bottiglia ogni 4 Persone)

Acqua Naturale e Gasata
Spumante - Caffe e Limoncino

. A € 40,00 a persona . ¥
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Scegli tra 5 Antipasti:

San Daniele con Ananas e Avocado
Cuori di Sedano al Gorgonzola
Mozzarella di Bufala inpepata con Pachino Gialli
Bresaola con Rucola e Scaglie di Reggiano
Cappesante Gratinate alle Erbette
Cozze Verdi al Forno con Sesamo
Polipo Tiepido e Patate
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Scegli tra 2 Primi Piatti:

Spaghetti alla Perla
Risotto con Code di Scampi e Punte di Asparagi
Risotto al Castelmagno
Risotto ai Funghi Porcini
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Scegli tra 1 Secondo di Mare:

Spiedini di Pesce Misto
Spiedino di Gamberoni
Crigliata Mista di Tranci

Trancio di Tonno Rosso al Sesamo
Xk kK k

Sorbetto al Limone
*kokk

Scegli tra 1 Secondo di Terra:

Nodino di Vitello alla Valdostana (Crema di funghi e Fontina)
Cosciotto di Maialino Tagliato in Sala
Medaglioni ai Funghi Freschi
Manzo Brasato con Polenta
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Contorni di Stagione

kokkk

Pandoro e Panettone

Vini Bianchi e Rossi Selezionati (1 Bottiglia ogni 4 Persone)
Acqua Naturale e Gasata
Spumante - Caffe e Limoncino

A € 45,00 a persona . e
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Conie aetla (Cada

Antipasti alla Perla
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Antipasti Caldi di Mare
-
Tris di Primi:
Tagliolini Fatti in Casa al Salmone
Penne alla Polpa di Granchio
Spaghetti alla Perla
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Sorbetto al Limone
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Grigliata Mista di Mare
Fritto Misto
Patate Fritte
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Pandoro e Panettone

Vini Bianchi e Rossi Selezionati (1 Bottiglia ogni 4 Persone)
Acqua Naturale e Gasata

Spumante - Caffe e Limoncino

€ 45,00 a persona
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Scegli tra 5 Antipasti:

Bruschetta Catalana (Prosciutto Crudo - Pomodoro)
Prosciutti Misti della Val Vigezzo con Tomini al Verde e Peperoni in Bagna Cauda
Pomodorini Secchi Aromatici
Insalatina di Farro con Verdure
Peperoni Scottati alla Spagnola (Grigliati con Salsa all’Aglio)
Polipo tiepido alla ligure

Cozze e cappesante gratinate alla Perla
)oKk

Scegli tra 2 Primi Piatti:

Risotto con Porri e Castelmagno
Tagliatelle Fatte in Casa ai Funghi Porcini
Pennette con Granchio Dentellato Fresco

Trenette al Pesto Marino
XKk ok k

Scegli tra 1 Secondo di Mare:

Trancio di Pesce Spada alla Grenoblese
Filetto di Orata alle Mandorle
Cuore di Filetto di San Pietro con Sesamo e Pistacchi
Fritto Misto alla Perla

Spadellate di manzacole di Sicilia con aglio e olio
*kokk

Sorbetto al Limone
K3k k

Scegli tra 1 Secondo di Terra:

Controfiletto di Bue in Crosta
Sella di Vitello alla Principe di Orloff

(Avvolta nel Lardo Croccante con S. al Tartufo & Cognac )

Filetto di Manzo alla Roberspier
(Fettine di Manzo Cotte a Vista, con Aggiunta di Aglio, Rosmarino & Sale Grosso)

Stracotto di Bue al Barolo con Pere e Mirtilli
*kkkk

Contorni di Stagione
ok k

Pandoro e Panettone

Vini Bianchi e Rossi Selezionati (1 Bottiglia ogni 4 Persone)

Acqua Naturale e Gasata
ﬂ'nSpumante - Caffe e Limoncino %
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Antipasti alla Perla
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Antipasti Caldi di Mare

kKoK k
Bis di Primi:
Risotto di Mare della Casa

Trenette agli Scampi e Aragosta
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Sorbetto al Limone

kkokk

GCran Plato* di Crostacei con Salsa Bernese
Patate Fritte
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Pandoro e Panettone

Vini Bianchi e Rossi Selezionati (1 Bottiglia ogni 4 Persone)
Acqua Naturale e Gasata

Spumante - Caffe e Limoncino

€ 55,00 a persona
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CHevece (Cordaro

Pinzimonio di Verdure alla Perla
—_—
Cuore di Bresaola con Caprino Fresco
Culatello di Parma guarnito
Marlin Affumicato con Grana e Salsa Andalusa
Cappe Sante Cozze e Gamberoni Gratinati
Pepata di Cozze
Vongole in Guazzetto
—_—

Paccheri di Gragniano all'astice
Tagliatelle Fatte in Casa con Fonduta e Tarfuto
—_—

Grigliata Mista di Mare della Casa
Patate Fritte
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Sorbetto al Limone

kkskk

Fricando Vitello al Pepe Verde

Broccoli Gratinati
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Fragole con Gelato
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Pandoro e Panettone

Vini Bianchi e Rossi Selezionati (1 Bottiglia ogni 4 Persone)
Acqua Naturale e Gasata

Spumante - Caffe e Limoncino

-~ € 65,00 a persona %Z
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Limoncello Preparati

in confezione regalo per GIN

e Alga Marimo N

L ———

Pallina Natalizia

con tisana " \____ Pallina Natalizia al cioccolato
Vari gusti disponibili

Via Sottomonte, 4 - Varallo Pombia (NO)
Per maggiori informazioni Tel. +39 0321 921447 - info@hotelristorantelaperla.com
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